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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich f(ir unser Produkt ent-
schieden haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude
mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise
unbedingt, um Unfélle und Schaden am Gerét zu
vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren flir lhre Gesundheit und zeigt
mdgliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen firr das Gerat
oder andere Gegensténde hin.

i HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir
Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die
Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und
bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassen-
bon und nach Méglichkeit den Karton mit Innen-
verpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanlei-
tung mit.

* Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich flir den
privaten und den dafiir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht f(ir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den
Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Gerét und das Netzkabel miissen re-
gelmaBig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehr.

« Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Ver-
packungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor,
etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spie-
len. Es besteht Erstickungsgefahr!



Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warn- oder Informa-
tionscharakter:
WARNUNG: HeiBe Oberflache!

Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der beriihrbaren Ober-

flache sehr hoch sein.
+ Fassen Sie das Gerat nur am Griff an.

&\ WARNUNG:

« Flllen Sie den Behalter nicht hher als 5 cm unter den Rand. Es
kann sonst kochendes Wasser herausspritzen und lhnen Verletzun-
gen zufiigen!

« Achten Sie stets darauf, dass der Deckel fest geschlossen ist.

+ Den Deckel nicht 6ffnen, wahrend das Wasser kocht.

/\ ACHTUNG:
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit der heiBen Warmhal-
teplatte des Gerétes in Kontakt kommt.

* Betreiben Sie das Gerat nur auf einer ebenen Arbeitsflache.

* Bewegen Sie das Gerat nicht und fassen Sie es nicht an, wenn es in
Betrieb ist.

« Basis und AuBenseite des Gerates diirfen nicht nass werden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben.

* Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
alter und werden beaufsichtigt.
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« Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahre fernzuhalten.

* Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gef@hrdungen zu vermeiden, ein
defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel
ersetzen lassen.

* Benutzen Sie das Gerét nur in trockenen Innenrdumen. Es ist fir
den Gebrauch im Haushalt und &hnlichen Anwendungsbereichen
vorgesehen wie z. B.

- in Personalkiichen von Laden, Biiros und anderen gewerblichen
Bereichen;

- von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen

- auf landwirtschaftlichen Anwesen

- in Frahstickspensionen.

/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir lhnen
im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.

Lieferumfang Auspacken des Gerates
1 Einkochautomat 1. Nehmen Sig da§ Ggrét aus seiner Verpackupg.
1 Deckel 2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial,
1 Einlegerost wie Folien, Flllmaterial, Kabelhalter und Karton-
verpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.



4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder
Beschédigungen feststellbar sein, nehmen
Sie das Gerat nicht in Betrieb. Bringen Sie es
umgehend zum Handler zuriick.

I HINWEIS:

Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produk-
tionsreste befinden. Wir empfehlen Ihnen, das
Gerat wie unter ,Reinigung “ beschrieben zu
séubern.

Erlauterung des Bedienfeldes

1 Ein-/Ausschalter und Temperaturwahl

2 Zeigt die von lhnen eingestellte Temperatur
(Zieltemperatur) an

3 Zeigt die Restlaufzeit in Minuten an

4 Sie kénnen den TIMER ein- oder ausschalten
und die Zeit einstellen

5 Zeigt die aktuelle Temperatur an

Anwendungshinweise
Funktionen

Dieser Einkochautomat ist ebenso ein praktischer
Getrankespender fir HeiBgetranke.

Tee oder Punsch kdnnen Sie direkt durch den
Zapfhahn abflillen.

Netzkabel
Wickeln Sie das Netzkabel vom Bodenteil ab.

Standort

/\ ACHTUNG:

+ Beachten Sie das hohe Gewicht des Einkoch-
automaten bei voller Fillung!

+ Tragen Sie den Einkochautomaten nicht, wenn
er gefilllt ist.

+ Ein Tisch oder Schrank auf den Sie den Auto-
maten stellen muss 40 kg tragen kdnnen.

+ Die Stellfldche soll waagerecht und unempfind-
lich gegen Feuchtigkeit sein.

* AuBerdem: Vermeiden Sie Verlangerungskabel.

Schauen Sie vorher, ob eine Steckdose in der
Né&he ist.

Elektrischer Anschluss

Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates (ibereinstimmt. Die
Angaben hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von
1800 W aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert
empfiehlt sich eine getrennte Zuleitung mit einer
Absicherung dber einen 16A Haushaltsschutz-
schalter.

/\ ACHTUNG: Uberlastung!

+ Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen,
sollten diese einen Leitungsquerschnitt von
mindestens 1,5 mm? haben.

+Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da
dieses Gerat zu leistungsstark ist.

Tipps zum Einkochen

Sauberkeit bei der Vorbereitung ist aus Haltbar-
keitsgrlinden oberstes Gebot.

Obst und Gemuse sollten von guter Qualitat sein,
frisch und ausgereift.

Wie und auf welche vielféltige Arten Sie z.B. Obst
und Gemdise einkochen kénnen, entnehmen Sie
bitte Ihren Kochblichern.

Vorbereiten des Einkochgutes

Obst und Gemdiise unzerkleinert gut waschen und
abtropfen lassen. Griine Bohnen und Erbsen sind
haltbarer, wenn sie vor dem Einkochen blanchiert
werden.

Vorbereitung der Glaser und Verschliisse

+ Reinigen Sie die Glaser, Deckel und Verschlls-
se mit heiBem Splilwasser, spilen Sie klar nach
und lassen Sie alles auf einem sauberen Tuch
abtropfen.

+ Priifen Sie die GefaBe auf anhaftende Reste
und Beschédigungen.
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+ Lassen Sie die Verschllisse bis zum Gebrauch
in klarem Wasser liegen. Verwenden Sie keine
pordsen, beschadigten oder berdehnten Gum-
miringe.

+ Fdllen Sie die GefaBe bis 2 cm unter dem Rand.

Bei breiartigem Einkochgut (z.B. Apfelmus) las-
sen Sie 3 — 4 cm Platz bis zum Rand. Bei Wurst
aller Art filllen Sie die GeféBe nur %.

+ VerschlieBen Sie die GefaBe fest mit Schraub-,
Spannverschliissen oder Klammern.

Einkochen

Achten Sie darauf, dass beim Einsetzen der Glaser
Wasser- und Glasertemperatur etwa gleich sind.

In lhrem Einkochautomat kénnen Sie bei Verwen-
dung von ,Weck-Rundrandgl&sern 100* und den
zugehdrigen Klammern 14 Glaser gleichzeitig
kochen.

Das héchste Glas muss ca. % von Wasser umge-
ben sein.

Bei Doppelbelegung ist die untere Lage somit
Uberflutet.

Betreiben Sie das Gerat nur mit aufgelegtem
Deckel.

Einkochzeiten dlirfen nie unterschritten werden. In
Zweifelsfallen sind hohere Werte zu benutzen.

Nach dem Einkochen

Fir mehrere aufeinander folgende Einkochvorgén-
ge kann dasselbe Wasser verwendet werden.

/\ Achtung: Glasbruch!
Stellen Sie keine kalten Glaser in heiBes Wasser,
sondern warmen Sie sie vor.

+Nach Beendigung des Einkochens entnehmen
Sie die Glaser vorsichtig, stellen sie auf ein
Tuch und decken sie mit einem Tuch ab.

£\ Warnung: Verbrennungsgefahr!
Die Gléser sind heiB.

¢ Lassen Sie die Klammem bis zur vollstdndigen
Abkiihlung auf den Glasern.
+ Wir empfehlen, die Glaser nach dem Abkuhlen

mit Datum und Inhalt zu beschriften.
8

+ Eingemachtes bewahrt man am besten kihl,
trocken und im Dunkeln auf.

Einkochtabelle

Lebensmittel stTa'::;‘;‘t’el Einkochzeit in
Speise lung auf °C Min.
Obst

Aprikosen 80 30
Apfelmus 90 40
Birnen (weich) 90 30
Birnen (hart) 90 50
Erdbeeren 80 25
Heidelbeeren 85 30
Himbeeren 80 25
Johannisbeeren 90 40
Mirabellen 80 30
Pflaumen

(Zwetschgen) %0 50
Pfirsiche 80 30
Kirschen (siiB 80 30
oder sauer)

Stachelbeeren 80 30
(unreif)

Gemiise

Blumenkohl 100 90
Bohnen 100 120
Erbsen 100 120
Gurken 80 30
Kohlrabi 100 100
Pilze 100 110
Rote Bete 100 110
Spinat 100 110
Fleisch / Wurst

Bratenstiicke 100 120
(roh)

Bratenstiicke 100 90
(vorgebraten)

Gefligel

(angebraten) 100 65
Gulasch

(angebraten) 100 60




Lebensmittel/| ™% | Einkochzeit in

Speise stateinstel- Min.
lung auf °C

Koteletts

(angebraten) 100 60

Wild

(angebraten) 100 65

Wurstmasse 100 120

Diese Zeitangaben stellen nur Anhaltswerte dar und
kdnnen je nach Weite der Gléser variieren.

Bedienung

Legen Sie zuvor den Gitterrost in den Behélter.
Fillen Sie dann die Einmachglaser und das Wasser
ein.

Sobald Sie den Stecker einstecken, hdren Sie ein
Signal und im Display erscheinen voreingestellte
Werte. Z.B. in

Anzeige @ 85°C

Anzeige (3 30 Minuten

In der Anzeige (® konnen Sie ablesen, wie warm
das Wasser bereits ist.

Stellen Sie jetzt die gewlinschte Temperatur und die
Zett ein.

Temperatur

« Drehen Sie den Knopf (¥ und stellen Sie eine
Temperatur zwischen 30 — 100°C ein.

+  Oder drehen Sie (iber die Einstellung 100°C
hinaus auf Maximaltemperatur.
In der Anzeige (@ erscheint:

X, 5
] 2
SET TEMP g

Zeit

+ Drehen Sie den Knopf (@ und stellen Sie eine
Zeit zwischen 1 - 120 Minuten ein.

« oder driicken Sie auf den Knopf (®. In der Anzei-
ge (® erscheint oo. Der TIMER ist abgeschaltet.

i HINWEIS:

+ Diese Einstellungen miissen Sie vornehmen,
bevor Sie den Einkochautomaten starten.

+ Sie kénnen den TIMER nicht zusammen mit
der Maximaltemperatur wahlen.

Starten

* Haben Sie eine Temperatur und eine Zeit ge-
wahlt, driicken Sie auf den Knopf (©.

+ Der Einkochautomat beginnt das Wasser aufzu-
warmen. In der Anzeige (3 blinken 6 Balken.

+ Ist die eingestellte Temperatur erreicht hren
Sie ein Signal. Erst jetzt startet der TIMER.

+ Ist die eingestellte Zeit verstrichen, héren Sie
einen periodischen Signalton.

Betrieb beenden

+ Warten Sie bis der TIMER den Kochvorgang
beendet
oder

« drlicken Sie den Knopf (.

« Die Balken in der Anzeige (® blinken nicht mehr.

+ Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steck-
dose.

Reinigung

/N WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerét vor der Reinigung immer aus und ziehen
Sie den Netzstecker. Warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.
« Tauchen Sie den Automaten nicht in Wasser oder andere Flissig-

keiten.
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/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere
scheuernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuern-
den Reinigungsmittel.

¢ Nach der Benutzung als Einkochautomat
gen(igt fur die Reinigung des Gerates und des
Deckels ein angefeuchtetes Tuch.

* Haben Sie Getranke im Kessel erhitzt, reinigen
Sie ihn mit Wasser und etwas Spllmittel. Spii-
len Sie anschlieBend mit klarem Wasser nach.

+ Spilen Sie den Zapthahn mit klarem Wasser
durch.

+ Trocknen Sie alle Teile gut ab.

Aufwickelvorrichtung fiir Netzkabel
Wickeln Sie das Netzkabel am Bodenteil auf.

Entkalkung

+ Die Abstande der Entkalkung héngen vom
Hartegrad des Wassers und der Haufigkeit der
Verwendung ab.

+ Benutzen Sie bitte keinen Essig, sondern ein

handelstibliches Entkalkungsmittel auf Zitronen-

saurebasis. Dosieren Sie bitte nach Anleitung.

i HINWEIS:

Kochen Sie nach dem Entkalken mehrfach (ca.
3-4mal) frisches Wasser auf, um Riickstande zu
beseitigen. Dieses Wasser nicht zum Verzehr
verwenden.

Stérungsbehebung

+ Das Gerét lasst sich nicht einschalten.

Mégliche Ursache:
Das Gerét hat keine Stromversorgung.

Abhilfe:
Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gert.
Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.
Kontrollieren Sie die Haussicherung.
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Mégliche Ursache:
Das Gerét ist defekt.

Abhilfe:
Wenden Sie sich an unseren Service oder an
ginen Fachmann.

Mdgliche Ursache:

Nach einem Betrieb ohne oder mit zu wenig
Wasser ist das Gerat noch nicht ausreichend
abgekhlt.

Abhiffe:
Lassen Sie das Gerét 15 Minuten abkihlen.

Technische Daten

MOTEIL: oo PC-EKA 1066
Spannungsversorgung: ........... 220 - 240 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme: .........c.ccnvevenecenecennne. 1800 W
SCHULZKIASSE: ....cvvvrireciieieeeie e I
FUIMENGE: .voovereeeeiceieeeeeeieeieenins max. 27 |
NettogewiCht: ..o, ca. 3,20 kg

Technische und gestalterische Anderungen im
Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das

Gerat PC-EKA 1066 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen der européischen
Richtlinie fir elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie
(2006/95/EG) befindet.

Garantie
Garantiebedingungen

1. Gegenlber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Gerats eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeig-
net, gewahren wir beim Kauf durch Unterneh-
mer flir das Gerat eine Garantie von

12 Monaten.



Die Garantiezeit flir Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

. Voraussetzung flir unsere Garantieleistungen
sind der Kauf des Geréts in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfligung gestellt werden.

. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegenuber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerts.

. Garantieleistungen werden nicht fir M&ngel
erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgeméBer Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Gerats
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fir leicht zerbrechliche Teile, wie zum
Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind
Garantieanspriiche ausgeschlossen, wenn nicht
von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerat vornehmen.

. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit
nicht verlangert. Es besteht auch kein Anspruch
auf neue Garantieleistungen. Diese Garantie-
erklarung ist eine freiwillige Leistung von uns
als Hersteller des Gerats. Die gesetzlichen Ge-
wahrleistungsrechte (Nacherfillung, Ricktritt,
Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche
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Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, steht Ihnen die schnellste und
komfortabelste Mdglichkeit der Reklamationsan-
meldung dber unser SLI - Internet-Serviceportal
zur Verfigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf
unserem Online Serviceportal www.sli24.de an.
Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss
der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per
E-Mail (ibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie weitere
Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt
nach |hrer Anmeldung per E-Mail an Sie dbermittelt
werden, kdnnen Sie den Status lhres Vorgangs

auf unserem Serviceportal www.sli24.de online
verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur
noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten
Gerétes zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzuge-
ben. Der Versand erfolgt fir Sie kostenlos an unser
Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie
lhres Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung,
Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen
erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen
weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen
+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

1
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+ FAQss, die Ihnen Problemidsungen anbieten

*  Kontaktformular

+Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatztei-
le-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! -
Kostengiinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie
Einsendung Ihres Geréates vor. Unfreie Lieferungen
werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
lhnen damit erhebliche Kosten.

)i
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte gehd-
ren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die flr die Entsorgung von Elektrogera-
ten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
lhre Elektrogerate ab die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind,
erhalten Sie iber Ihre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.
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